











Como se ha podido comprobar en el parrafo anterior,
para esta nueva tecnologia de proceso (inyeccion de
una salmuera-emulsién de trimmings), el sistema de
inyeccion utilizado es de suma importancia. Tanto
es asi, que de él depende en gran parte el éxito de
esta nueva tecnologia. Las primeras pruebas que
se realizaron sin disponer de la inyectora adecuada
hicieron pensar en un fracaso total del sistema y
numerosas empresas desestimaron el proyecto
después de haber efectuado infinidad de pruebas en
sus centros de produccion.

Una correcta introduccién de dicha salmuera
emulsién ha de perseguir, entre otros fines:

e Distribucién homogénea de la salmuera entre
musculos, evitando la formacién de depdsitos y
bolsas de ésta.

* Evitar el excesivo drenaje en la inyeccion.

En la inyeccién de una salmuera-emulsién, la
formacion de bolsas de salmuera entre musculos
es sinénimo de la aparicién en el producto final a
manos del consumidor, de acumulaciones de grasa
que afean al producto y que son originadas por la
rotura de la salmuera-emulsién en el seno de la masa
carnica durante el proceso de masaje. Una correcta y
homogénea distribucién de la emulsién en la fase de
inyeccion evita este problema.

V Inyectora de doble cabezal de alta productividad:
MOVISTICK 5500.

La rotura de la emulsién también se produce, durante
la fase de masaje, por parte de la salmuera que no
ha sido absorbida por la masa carnica, generdndose
acumulaciones de grasa y causando una pérdida de
rendimiento y una disminucién en la calidad del corte
del producto final. De ahi la importancia de contar, a la
hora de inyectar, con una maquina que minimice el ya
mencionado drenaje.

CONSIDERACIONES FINALES

Después de su presentacién en la AMI SHOW 89 y
posterior aprobacién por el USDA-FSIS, el sistema
presentado en este articulo se estd haciendo un
lugar en el engranaje productivo de un buen ndmero
de plantas norteamericanas de procesamiento de
carnes, siendo utilizado para todo tipo de materias
primas (cerdo, vaca, pollo, pavo...). El trabajar con
dicho sistema ha proporcionado unos resultados
envidiables en algunas de las plantas que lo han
implantado, mientras que dichos resultados no han
sido tan espectaculares en otras, dependiendo este
punto de varios factores como por ejemplo: tipo
de carne procesada, ratios salmuera: trimmings
formulados, niveles de inyeccién deseados, sistema
de inyeccidn utilizado, etc.

Aunque cabe afadir a esta lista de factores
tecnolégicos otros factores de origen diverso,
como por ejemplo: Debe extremarse el control de
la salmuera sobrante en inyeccién, asegurando su
reutilizacién previa reemulsificacién con salmuera
original, y en ningin caso desperdiciar salmuera
salvo que no sea el sobrante final de un dia de
produccién, de lo contrario los costes de salmuera
se disparan. Por otra parte, es evidente que en un
sistema complejo como el descrito en este articulo
y en el que estan jugando continuamente toda una
serie de variables se hace necesario un perfecto
control asi como una gran meticulosidad en todas
y cada una de las fases del proceso. Sélo asi se
puede aspirar a conseguir las mejoras tecnoldgicas
preconizadas por los inventores y resefiadas al
principio de este articulo.
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